
 

Alle Preise inkl. Bedienungsgeld und der zurzeit gesetzlichen MwSt. 
Unsere Speisen können Zutaten enthalten, welche Allergien auslösen können. Gerne beraten wir Sie auf Nachfrage. 

5-GANG-MENÜ`S 
Diese Menüs servieren wir Ihnen ab 10 Personen 

 

 

 

Menü I 
Thunfisch in Sesammantel gebraten an Rapunzel Salat 

*** 

Cremesuppe von Edelpilzen an Parmesan Chips 

*** 

Zitronensorbet mit Münsterlände 

*** 

Kalbsrückenfilet an Rosmarinjus 

dazu Mandel-Broccoli und Linguine 

*** 

Crème Brûlée mit Zuckerhut 

      58,50 € pro Person 

 

 

 

 

Menü II 
Gebeizter Nordsalm mit kleinen Reibekuchen und Salatbouquet 

*** 

Cremesuppe vom Knollensellerie mit Trüffelöl parfümiert  

*** 

Sorbet im Glas 

 *** 

Medaillon vom Rind an Portwein mit Zuckerschoten, Mörchelrahm und Drillingen 

 *** 

Nougat Parfait 

59,50 € pro Person 

 
 


